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INTRODUZIONE SCOPO DEL LAVORO

Il latte rappresenta un alimento fondamentale per I'alimentazione umana: Confronto del profilo lipidico di latte e prodotti
la sua composizione bromatologica dipende da numerosi fattori: lattiero-caseari derivanti da:
Alimentazione della - . o Stato fisiologico e Al , da f , Al fazi mista: foragoi
: o ! imentazione mista: |
bovina attori genetici e e daTEr el |menta2|on.e. .a oraggi lone mista: | g8
g polifiti polifiti + insilati

N

'alimentazione basata su foraggi polifiti, ossia fieni ed erba fresca ottenuti da
pascoli con almeno 5 specie vegetali, influenza la quantita, la tipologia e |l
rapporto di acidi grassi omega-3 ed omega-6.

MATERIALI E METODI

n=>5 latte crudo "=, ISTITUTO ZOOPROFILATTICO
n=3 cagliate | DELLEMILIAROMAGNA
5 , _ _ Alimentazione da _ S "BRUNO UBERTINI"
n=8 formaggi (stagionati 30 e - . il ]
k. foraggi polifiti
60 giorni)
n=3 latte pastorizzato
n=3 cagliate Alimentazione
n=6 formaggi (stagionati 30 e mista
60 giorni)

RISULTATI

Alimentazione da foraggi polifiti Alimentazione mista (foraggi polifiti + insilati)

0,03+0,01 | 0,07+0,0 210,02 0,83+0,10
0,17+0,02 | 0,35%+0,05 2,1+0,02 4,11 £ 0,56

0,02 +0,01 0,080 3,43 £0,02 0,79 +0,03
0,10+0,01 '/ 0,37£0,03| 3,67%0,19 3,54 0,02

0,20+£0,05 | 0,5%£0,07 2,46 £0,21 | 5,460,338 0,16+0,05 [ 0,54+0,07| 3,35%0,27 5,15+0,13

0,24+0,09 | 0,54+£0,09 | 2,24+0,21 | 6,09%0,70 0,16+0,03 1 0,59+0,02| 3,74+0,30 5,49+ 0,07

Tabella 1: Profilo lipidico dei prodotti ottenuti da filiera polifita. | risultati Tabella 2: Profilo lipidico dei prodotti ottenuti da filiera mista. | risultati
sono espressi in gr/100 gr sono espressi in gr/100 gr

CONCLUSIONI

Alimentando le bovine con foraggio polifita si puo incrementare il valore

nutrizionale e nutraceutico dei prodotti grazie a differenze nel contenuto di \/ FILIERBA V/ISITA IL SITO WEB
omega-3 ed acido oleico che trovano riscontro in letteratura.
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